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This research was conducted in order to investigate the effect of peptides extracted 

from casein on performance, carcass characteristics and antioxidant properties of 

breast meat on 350 male broiler chicks in a completely randomized design with 7 

treatments, 5 replications and 10 birds in each replicate. Treatments included: 1) basic 

diet without additives (control), 2) basic diet + Avilamycin antibiotic and basic diet + 

levels of 200 to 1000 mg/kg peptide. The results showed that the use of peptides period 

had not significant effect on feed intake in any periods of the experiment. Effect of 

peptides on body weight gain and feed conversion ratio in starter period was not 

significant. In grower, treatments containing 600, 800 and 1000 and in finisher and 

whole periods use of 800 and 1000 mg peptides increased body weight gain in 

compared to control treatment (P<0.05). Adding peptides also improved feed 

conversion ratio in grower, finisher and whole periods of the experiment. Use of 600, 

800 and 1000 mg peptides decreased abdominal fat and increased heart percentage 

(P<0.05). Small intestine, duodenum, jejunum and ileum percentage in treatments 

supplemented with peptides significantly reduced (P<0.05). Use of peptides derived 

from casein improved the antioxidant properties of chicken breast meat (P<0.05). In 

conclusion, the results of the present study showed that use of  peptides derived from 

casein improved performance, decreased abdominal fat, small intestine percentages 

and increased breast meat stability in broiler chicks. 
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Extended Abstract 

Introduction 
   In recent years, attention to use of new feed additives such as, bioactive peptides derived from animal or plant origin in 

poultry diets to enhance performance and meat stability is increasing. There is not published data about effect of bioactive 

peptides derived from milk casein on performance and meat stability in broiler chickens. Therefore, the present research 

aimed to investigate the effect of casein bioactive peptides on performance, carcass characteristics, and breast and thigh 

meat stability in broiler chickens. 
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Materials and Methods 
   In this experiment, the effects of different levels of casein bioactive peptides were investigated on performance, carcass 

characteristics and meat stability in 350 male broiler chicks, in a completely randomized design with seven treatments, five 

replicates and 10 chicks in each replicate. The experimental treatments were: basic diet without additives (control), basic 

diet + Avilamycin antibiotic and basic diet + levels of 200 to 1000 mg casein bioactive peptides in each kg of diet. During 

the experiments feed intake, body weight gain were measured in starter (1 to 10 days), grower (11 to 24 days), finisher (25 

to 42 days) and whole period (1 to 42 days). Feed conversion ratio was calculated by feed intake divided to body weight 

gain in each period of the experiment. At 42 days of age two birds with body weight close to average body weight in each 

replicate were slaughtered and carcass, breast, thigh, abdominal fat, liver, heart, gizzard, spleen, bursa of fabricious, 

intestine weights were measured. Antioxidant activity in breast meat was measured by DDPH and FRAPS methods after 0 

and 30 days storage at -18 centigrade degree. Data obtained from this experiment were analyzed as a completely randomized 

design by GLM procedure of SAS software. Comparison among means were performed by Duncan,s multiple range test at 

P<0.05. 

 

Results and discussion 
   The results indicated that, use of different levels of casein bioactive peptides had not significant effect on weight gain 

and feed conversion ratio in the starter period, but it improved weight gain and feed conversion ratio in grower, finisher 

and whole periods of the experiment (p<0.05). Effect of casein bioactive peptides was not significant on feed in 

take in different periods of the experiment. Supplementation of casein peptides had not significant effect on 

carcass, breast, thigh, liver and spleen percentage. Use of 600, 800 and 1000 mg peptides in each kg of diet, 

decreased abdominal fat, increased heart and gizzard percentages (P<0.05). Small intestine, duodenum, 

jejunum and ileum percentages in treatments supplemented with casein peptides significantly reduced 

(P<0.05). Use of peptides significantly improved the antioxidant properties and stability in breast meat after 

one month storage at at -18 centigrade degree (P<0.05). 
  

Conclusion 
   With regards to results of this study, it was concluded that, supplementation of casein bioactive peptides improved 

performance, breast meat stability and decreased abdominal fat percentage in broiler chickens. 
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  ها:واژهکلید
 فعال،ستیز دیوزن، پپت شیافزا

 ،یداناکسییآنت تیپرنده، فعال
 .مصرف خوراک.

یآنت تیلاشه و خاص هاییژگیبر عملکرد، و ن،یحاصل از کازئ یدهایپپت ریتاث یبه منظور بررس قیتحق نیا
نر در قالب طرح کاملا تصادفی با هفت تیمار، پنج تکرار  گوشتی قطعه جوجه 350یرو نهیگوشت س یداناکسی

)شاهد(،  یاز: جیره پایه بدون افزودن دقطعه جوجه در هر تکرار انجام گرفت. تیمارهای آزمایشی عبارت بودن 10و 
در هر  گرمیلیم 1000و  800، 600، 400،  200و جیره پایه + سطوح  نیسیلامایبیوتیک آو یجیره پایه + آنت

 کی چیدار بر مصرف خوراک جوجه ها در ه یمعن ریتاث دینشان داد که استفاده از پپت جیپپتید بود. نتا وگرملیک
 لیتبد بیوزن و ضر شیبر افزا یریتاث نیدر دوره آغاز دیافزودن پپت نی. همچنشتپرورش ندا هایاز دوره

و کل  یانیو در دوره پا دیپپت گرمیلیم 1000و  800، 600سطوح  یحاو یمارهاینداشت. در دوره رشد، ت ییغذا
شاهد را  مارینسبت به ت یشتریوزن ب شیافزا دیپپت گرمیلیم 1000و  800 یحاو یمارهایت زیدور پرورش ن

رشد،  هایدر دوره ییغذا لیتبد بیدر سطوح فوق سبب بهبود ضر دهایاستفاده از پپت نینشان دادند. همچن

سبب کاهش  گرمیلیم 1000و  800، 600در سطوح  دیاستفاده از پپتP). <05/0و کل دوره پرورش شد ) یانیپا
 یحاو یمارهایدر ت لئومیژژنوم و ا ودنوم،درصد قلب شد. درصد روده، دئ شیو افزا یمحوطه شکم یدرصد چرب

 یدهایاستفاده از پپت نیهمچن P ).<05/0) افتیکاهش  کیوتبییآنت یحاو ماریشاهد و ت مارینسبت به ت دیپپت

پژوهش  جینتا کلی طوربه P).<05/0شد ) نهیگوشت س یداناکسییآنت تیباعث بهبود خاص نیحاصل از کازئ
محوطه  یکاهش درصد چرب ،سبب بهبود عملکرد نیاستخراج شده از کازئ یدهایحاضر نشان داد استفاده از پپت

 .شد یگوشت هایجوجه نهیگوشت س یداریپا شیدرصد روده و افزا ،یشکم
 

 یآنت تیلاشه و خاص هاییژگیبر عملکرد، و نیاستخراج شده از کازئ یدهایپپت ری(. تاث1402) یسیع رنده،یفرد، محمد؛ و د یمنصور؛ کاظم ،ییرضا ه؛یراض ،یمختار: استناد

 :2022.346173.653900IJAS./10.22059/http//doi.org DOI          .367-378(، 4) 54 ،رانیا نشریه علوم دامی. یگوشت هایجوجه نهیگوشت س یدانیاکس

 

 نویسندگان.  ©مؤسسه انتشارات دانشگاه تهران.                                                                                      ناشر:

                                                                              0.22059/ijas.2022.346173.653900https://doi.org/1 DOI:                                         

 

 

 

  

mailto:m.mokhtari77@yahoo.com
mailto:m.mokhtari77@yahoo.com
mailto:mrezaei2000@yahoo.com
mailto:mo.kazemifard@gmail.com
mailto:mo.kazemifard@gmail.com
mailto:dirandeh@gmail.com
mailto:dirandeh@gmail.com
file:///C:/Users/Dr%20Rezaei/Downloads/10.22059/IJAS.2022.346173.653900
https://doi.org/10.22059/ijas.2022.346173.653900
https://creativecommons.org/licenses/by-nc/4.0/


 1402م، چهارایران، دورة پنجاه و چهارم، شمارة یدامعلوم  هینشر                                                                                                370

  

 

 مقدمه
ترکیب شیمیایی لاشه  و کیفیت به توجه ˓افزایش تقاضا برای مصرف گوشت مرغافزایش جمعیت و  توجه به باامروزه 

متخصصین تغذیه علاوه بر توجه به افزایش قابلیت  (Heydarian et al., 2015). تپیدا کرده اس زیادی گوشت اهمیت
های شیمیایی و فیزیکی درصدد هستند کیفیت گوشت را نیز از لحاظ طعم، رنگ، افزایش ماندگاری و ویژگیعملکرد و تولید، 

های های پزشکی که در سالمراقبتو  علیرغم پیشرفت در تکنولوژی موادغذایی(. Dahal and Farran., 2011)بهبود دهند 
پیشرفته، و  غذایی در کشورهای در حال توسعهفساد مواد زنیهای ناشی از غذا و هنوز هم مسمومیت اخیر صورت گرفته است

 باکتریایی و اکسیداتیوفساد  اثر در گوشت کیفی خصوصیات. ایجاد کرده استبرای سلامت انسان و اقتصاد را ای هعمدت مشکلا
طرات جدی در سلامت محصول و ایجاد خ رفتنازبینفساد و آلودگی میکروبی منجر به  یابد.کاهش می ˓نگهداری مدت در طول

مغذی و  مواد ساختار در تغییر ˓ایجاد بوی نامطبوع ˓طعم در نامطبوع تغییرات فساد اکسیداتیو باعث ، وکنندگان غذایی مصرف
کیفیت گوشت  کاهشیکی از دلایل  هااکسیداسیون لیپید. (Heydarian et al., 2015) شودمی گوشت ایتغذیهکاهش ارزش 

 سببکه این ترکیبات  شدهیدها ئآلد تشکیل باعثهای آزاد رادیکال وجود  (AOAC., 1990).استدر طی دوره نگهداری 
مهمترین  یکی از هااکسیدانآنتی و های ضدمیکروبینگهدارنده استفاده ازشوند. میگوشت  توسعه فساد چربی و تغییر رنگ

ترکیبات شوند. بدین منظور محسوب می وشتیهای جلوگیری از فساد اکسیداتیو و باکتریایی گوشت و محصولات گروش
 Botsoglou et) گیرندغذایی مورد استفاده قرار میهاست که برای کنترل فساد موادها سالاکسیدانآنتیو  نگهدارنده سنتزی

al., 2003) .هـای افزودنـیبه سمت اسـتفاده از  ینبر سلامت انسان، توجه محقق سنتزیهای بار نگهدارندهبا اثبات اثرات زیان
 جینتا یاهیو گ یوانیح هاینیپروتئ زیدرولیاز ه دشدهیتول یدهایپپت .(Shahidi and Zhong., 2015) طبیعـی جلب شده است

با توجه به افزایش شیوع (. McCalla et al., 2008) اندو رشد از خود نشان داده دیرا بر سلامت روده، عملکرد تول یمطلوب
ها، استفاده از راهکارهایی که سبب افزایش کارایی سیستم دلیل بیماریخسارات وارده به این صنعت بههای طیور و بیماری

باشد تا به حال پژوهشی در رسد. لازم به ذکر میایمنی علاوه بر بهبود کیفیت و خصوصیات لاشه شود ضروری به نظر می
رود با انجام این پژوهش فهم بیشتری در نشده است. انتظار میهای گوشتی انجام مورد استفاده از پپتیدهای کازئین در جوجه

ای مورد استفاده های آتی پرورشی و تغذیههای گوشتی حاصل شود تا در برنامهمورد مکانیسم تأثیر پپتیدهای فوق در جوجه
آنزیم تریپسین و بررسی تاثیر  ازاین پژوهش به منظور استخراج پپتید از کازئین با روش هیدرولیز آنزیمی با استفاده  قرار گیرد.

 های گوشتی انجام گرفت. ها بر عملکرد، خصوصیات لاشه و خاصیت آنتی اکسیدانی گوشت سینه جوجهآن
 

  هامواد و روش

 استخراج پپتید از کازئین

کشاورزی و منابع طبیعی ی در آزمایشگاه تغذیه دام، گروه علوم دامی، دانشگاه علوم میآنز زیدرولیه استخراج پپتید به روش
سپس محلول نموده،  حل =pH) 4/7مولار  2/0در بافر فسفات  درصد 5 حجمی( _ یرا در غلظت )وزن نیکازئ ساری انجام شد

 نیدرصد به محلول حاوی کازئ 5/0-3( یوزن -ی )وزن  سوبسترا نیبه پروتئ میدر بافر فوق و در نسبت آنز الکالاز میآنز هیاول
 واکنش در حمام آب طیمح م،یآنز تیکردن فعال رفعالیبرای غه شد. افزودگراد درجه سانتی 60ساعت در دمای  4برای مدت 

 30مدت به  دور در دقیقه 8000 و درخنک  طیمح درجه حرارت. محلول تا گرفت قراردقیقه  15گراد به مدت درجه سانتی 90
رجه سلسیوس منجمد و در نهایت برای تولید پودر پپتید کازئین، د -20گردید. سپس مایع حاصل در دمای  وژیفیسانتر قهیدق

درجه سلسیوس نگهداری  -20مایع منجمد شده توسط دستگاه خشک کن تصعیدی خشک شده و تا زمان استفاده در دمای 
 (. Chen et al., 2011شد )

 

 تیمارهای آزمایشی

با  308راس  تجاری سویه نر قطعه جوجه یک روزه 350تعداد آزمایشی با  برای بررسی تاثیر پپتیدهای حاصل از کازئین 
جیره ( 2(، )شاهد یجیره پایه بدون افزودن( 1: انجام شد. تیمارها شامل در هر تکرار قطعه جوجه 10 وتکرار  پنج ،تیمار هفت
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های زیست پپتید لوگرمیهر کگرم در میلی 200+ جیره پایه ( 3(، آویلامایسین گرم در کیلوگرممیلی 200) بیوتیک ی+ آنت پایه
 600+  جیره پایه( 5کازئین،  حاصل از پپتید لوگرمکی هر در گرممیلی 400+ جیره پایه 1CBP( ،4 )(کازئین  فعال حاصل از

 جیره( 7و  کازئین حاصل از پپتید لوگرمکی هر در گرممیلی 800+ جیره پایه ( 6حاصل از کازئین،  پپتید لوگرمکی هر در گرممیلی
مطابق  UFFDAی پایه بر اساس نرم افزار جیره نویس هبود. جیر کازئین حاصل از پپتید لوگرمیگرم در هر کمیلی 1000+  پایه

گرفت )جدول یک(. لازم به ذکر است که ها قرار تهیه و به طور آزاد در اختیار جوجه 308 سویه راس  یمغذبا احتیاجات مواد
و پایانی، متناسب با سطح انرژی درنظرگرفته شده در این تحقیق، سطح سایر مواد مغذی در  های مراحل آغازین، رشددر جیره

های گوشتی سویه ها متعادل گردید. درجه حرارت، رطوبت نسبی سالن پرورش و برنامه روشنایی بر اساس راهنمای جوجهجیره
 24تا  11روزگی(، رشد ) 10تا  1ای آغازین )دوره هها در وزن جوجهافزایش مصرف خوراک و انجام شد.  308تجاری راس 

ضریب تبدیل غذایی از تقسیم مصرف شد.  محاسبه روزگی( 42تا  1روزگی( و کل دوره آزمایش ) 42تا  25روزگی(، پایانی )
خوراک بر افزایش وزن در دوره های فوق محاسبه شد. تلفات به صورت روزانه ثبت، توزین و در تصحیح ضریب تبدیل غذایی 

 ورد استفاده قرار گرفت.م
 

 . مواد متشکله و ترکیب شیمایی جیره غذایی شاهد در دوره های مختلف پرورش )%(1جدول

 روزگی( 25-42پایانی ) روزگی( 11-24رشد ) روزگی( 1-10آغازین ) اجزای خوراکی )%(

 63/54 64/54 35/50 ذرت
 96/36 75/34 00/36 کنجاله سویا

 - 00/4 03/8 کنجاله گلوتن ذرت
 96/4 59/2 03/1 روغن سویا
 98/0 09/1 21/1 پودر صدف

 48/1 67/1 88/1 دی کلسیم فسفات
 23/0 25/0 42/0 نمک
 23/0 23/0 21/0 تیونینال م-دی
 03/0 23/0 34/0 یزین هیدروکلرایدل-ال
 - 03/0 03/0 ترئونین-ال

 20/0 20/0 - بیکربنات سدیم
 25/0 25/0 25/0 1مکمل ویتامینه
  2مکمل معدنی

 جمع

25/0 
100 

25/0 
100 

25/0 
100 

    ترکیبات محاسبه شده

انرژی قابل متابولیسم 
 )کیلوکالری در کیلو گرم(

2900 3000 3100 

 90/18 81/20 24/22 پروتئین خام )%(
 76/0 84/0 93/0 کلسیم )%(
 38/0 42/0 46/0 فسفر قابل دسترس )%(
 46/0 49/0 54/0 متیونین )%(

 88/0 96/0 04/1 متیونین + سیستین )%(
 12/1 25/1 39/1 لیزین )%(
 76/0 82/0 94/0 ترئونین

، 1Bگرم میلی E ،2واحد ویتامین  3D، 5واحد بین المللی ویتامین  A ،2000واحد بین المللی ویتامین 10000هر کیلوگرم ویتامبنه دارای ترکیبات زیر بود: 1

گرم کولین کلراید و میلی 250یوتین، بگرم میلی  k ،40گرم ویتامین میلی 12B ،2گرم ویتامین میلی  6B ،015/0گرم ویتامین میلی 2B ،3گرم ویتامین میلی 6/6

 گرم اسیدفولیک.میلی 1

                                                                                                                                                                 
1. Casein bioactive peptides 
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 85گرم سلنیوم، میلی 2/0گرم ید، میلی 1گرم مس، میلی 10گرم آهن، میلی 50میلی گرم منگنز،  100هر کیلوگرم مکمل معدنی دارای ترکیبات زیر بود: 2 

 گرم روی.میلی

 

 های لاشهویژگی

و کشتار  توزین انتخاب، واحد آزمایشی مربوطنزدیک به میانگین وزن  دو قطعه جوجه با میانگین وزنی، روزگی 42 سندر 
ها، چربی محوطه شکمی، قلب، کبد، سنگدان، طحال، بورس و روده باریک های لاشه شامل وزن لاشه، سینه، رانویژگیشدند. 

 شد. و بر اساس درصدی از وزن بدن گزارش گیریاندازه)دئودنوم، ژئوژنوم، ایلئوم( و سکوم 
 

 اکسیدانیگیری خاصیت آنتیاندازه

 ferric reducing antioxidant (FRAP)با دو روش های گوشتی اکسیدانی گوشت سینه جوجهگیری خاصیت آنتیاندازه

power  2 ,2و′-diphenyl-1picrylhydrazyl (DPPH) با روش Hwang et al (2013)  محلول . بدین منظور شد انجام
با هم ترکیب  DPPH تریکرولیم 100درصد به همراه یک نمونه  تریکرولیم 100شد.  هیدر متانول ته DPPHمولار  یلیم 25/0

ساعت استراحت داده شد و جذب مخلوط نمونه در  میبه مدت ن یکیدر تار گرادیدرجه سانت 25 یدر دما محلولشدند. سپس 
 ثبت گردید. نانومتر  517طول موج 

 محاسبه شد: ریبا استفاده از رابطه ز کازئین نیپروتئ زیدرولیه DPPH یمهار تیفعال درصد

 

100 × 
 DPPHجذب نمونه − جذب

DPPHجذب 
 DPPHهای آزاد = مهار رادیکال 

 

صورت  Oyaizu (1986)داده شده توسط  حیتوض کیبا استفاده از تکن یگوشت یهادر گوشت جوجه  FRAPگیریاندازه
اضافه  (pH  =6/6)مولار  2/0 میبافر فسفات سد تریکرولیم 500به  تریکرولیم 200به مقدار  نمونه گوشت هموژن کی. گرفت

دور  مخلوط نمونه درسپس  شد. ینگهدار گرادیدرجه سانت 50 یدر دماگرم در حمام آب  قهیدق 20محلول حاصل به مدت  شد.
 500 و( %1/0آهن ) دیمحلول کلر تریکرولیم 100 ،درصد 10 کیکلرواست یتر دیاس تریل یلیم 5/2 پس از افزودن 2200

نانومتر برآورد  700طول موج در نمونه  یجذب اسپکتروفتومتر یی جدا وروسانتریفیوژ گردید. محلول  ،مقطر به آن آب تریکرولمی
 . شد
 

 های آماریآنالیز داده

 استفاده با قطعه جوجه نر گوشتی در هرتکرار 10تصادفی با هفت تیمار، پنج تکرار و  طرح کاملاً قالب در آزمایشی هایداده

 (1955دانکن ) دامنه چند آزمون از هاداده میانگین مقایسه ( مورد تجزیه و تحلیل قرار گرفت.2004) SASآماری  افزار نرم از
 انجام شد. مدل آماری طرح مورد استفاده به صورت زیر بود: 05/0داری معنی سطح در

Yij = μ + Ti+ eij                                               µ میانگین جامعه  Yij ارزش هر مشاهده ، Ti اثر تیمار، 

 .است آزمایش خطای eij و
 

 نتایج و بحث
روز(،  1-10) ی در دوره آغازینگوشت یهابر عملکرد جوجهپپتیدهای استخراج شده از کازئین  مختلف گنجاندن سطوح ریتأث

نتایج نشان داد افزودن پپتید در دوره آغازین تاثیر شده است.  ارایه 2روز( در جدول  29-42)پایانیروز( و  11-28) رشد
گرم میلی 1000و  800، 600ذایی نداشت. در دوره رشد، تیمارهای حاوی سطوح داری بر افزایش وزن و ضریب تبدیل غمعنی



 373   گران                      مختاری و دی / …لاشه هاییژگیبر عملکرد، و نیاستخراج شده از کازئ یدهایپپت ریتاث پژوهشی( -)علمی 

 

 

گرم پپتید افزایش وزن بیشتری نسبت به تیمار میلی 1000و  800پپتید و در دوره پایانی و کل دور پرورش نیز تیمارهای حاوی 
های رشد، پایانی و کل بدیل غذایی در دورهشاهد را نشان دادند. همچنین استفاده از پپتید در سطوح فوق سبب بهبود ضریب ت

(.  اثر تیمارهای آزمایشی بر مصرف خوراک جوجه ها در دوره های مختلف و کل دوره پرورش P<05/0دوره پرورش شد )
 داری نبود.معنی

 تاثیر تیمارهای آزمایش بر عملکرد جوجه های گوشتی. 2جدول 

 T1 T2 T3 T4 T5 T6 T7 SEM1 P-value 

(گرم) افزایش وزن بدن    

روزگی 10-1  50/224  80/223  70/224  40/230  20/248  80/249  80/256  06/11  17/0  

روزگی 24-11  724/70 c 738/80bc 760/90bc 785/50abc 805/90 ab 806/60ab 856/50a 48/23  007/0  

روزگی 42-52  1019/80c 1053/50c 1114/70bc 1142/80bc 1174/30bc 1275/10ab 1368/90a 82/62  006/0  

روزگی 42-1  2022/00c  2133/10bc 2151/70bc 2184/50bc 2196/10b 2238/40ab 2379/60a  21/60  008/0  

(گرم) مصرف خوراک    

روزگی 10-1  05/226  08/226  70/230  40/237  20/253  60/253  80/260  91/10  15/0  

روزگی 24-11  50/1024  80/1024  70/1024  20/1051  06/1051  08/1058  40/1053  91/10  15/0  

روزگی 42-52  50/2532  80/2532  70/2536  40/2543  20/2559  06/2559  08/2566  91/10  15/0  

روزگی 42-1  50/3783  40/3784  10/3796  20/3816  06/3863  80/3864  40/3886  73/32  15/0  

 ضریب تبدیل غذایی(گرم: گرم()

روزگی 10-1  08/1  05/1  01/1  01/1  01/1  01/1  97/0  05/0  87/0  

روزگی 24-11  1/42a  1/39ab 1/38ab 1/51abc 1/30abc 1/28c 1/25c 03/0  01/0  

روزگی 42-52  2/53a 2/41ab 2/33ab 2/30ab 2/16abc 2/01bc 1/88c 12/0  01/0  

روزگی 42-1  1/89a 1/82ab 1/78ab 1/77ab 1/73bc 1/69bc 1/62c 04/0  01/0  

          

 1T:  ،2تیمار شاهدT:  + 3 بیوتیک آویلامایسین، گرم/کیلوگرم آنتیمیلی 200شاهدT + 4ید، گرم/کیلوگرم پپتمیلی 200: شاهدT + گرم/کیلوگرم میلی 400: شاهد
 یلوگرم پپتید. گرم/کمیلی 1000: شاهد + 7T  گرم/کیلوگرم پپتید،میلی 800: شاهد + 6T گرم/کیلوگرم پپتید، میلی 600: شاهد + 5T پپتید، 

 (.P<05/0حروف غیرمشابه در هر ردیف بیانگر اختلاف معنی داری است )
 خطای استاندارد میانگین1    

 

) et Wang شد یگوشت یهاجوجهدر وزن و رشد  شیافزا سبب ییغذا جیره به 1پپتیدهای ضدمیکروبافزودن ای در مطالعه

al., 2022) .et al (2018) Abdollahi فعال استخراج شده از پپتیدهای زیستسطوح مختلف  نمودنمکملکه  گزارش کرد
و کل  دوره آغازیندر  غذاییضریب تبدیلنداشت، اما  جوجه های گوشتی وزن و مصرف خوراک شیبر افزا یریتاث چیه 2سویا

پپتیدهای  لوگرمیک درگرم میلی 600و  500 افزودن دادنشان  et al (2017) Abdollahi همچنین .دادبهبود  ی راشیدوره آزما

                                                                                                                                                                 
1. Antimicrobial peptides Gal-13 

2. Soybean bioactive peptide 
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 غذاییضریب تبدیل دارمعنی( منجر به کاهش یروزگ 21تا  1)سن  یگوشت یهاجوجه رهیدر ج فعال استخراج شده از سویازیست
 به شده خوک، زیدرولیمخاط ه لوگرمیک درگرم  25 افزودن که . گزارش شدشد تیمار شاهد )بدون افزودن پپتید(با  سهیدر مقا
پرورش، روز اول  هفتدر  بویژه ،یگوشت یهاجوجه غذاییبهبود ضریب تبدیلوزن و  شیافزا ره،یدر ج یدیمنبع پپت کیعنوان 

مخاط  افزودنکه  شدگزارش  2014محققین فوق در سال ی توسطدر مطالعه بعد .((Frikha et al, 2011همراه داشت را به
روز  14در  اثرات فوقو  شد شدر آغازین وعملکرد رشد در دوره  شیافزا ی سببگوشت یهاجوجه رهیج بهشده خوک  زیدرولیه

های گوشتی ی زیست فعال کنجاله سویا به جیره جوجهدهایپپت افزودنکه  شدگزارش در تحقیق دیگری  .بارزتر بود پرورشاول 
 شیافزا سبب
بهتر در استفاده از مواد مغذی  ییکارا. (Mateos et al., 2014) شد های گوشتیدر جوجه خوراک مصرف شیوزن و افزا 

 Feng)  باشدهای گوارشی میآنز تیفعال شیافزادلیل فعال ممکن است به ی زیستدهایشده با پپت هیتغذ یگوشت یهادر جوجه

et al., 2007; Karimzadeh et al., 2016)  به علت افزایش ارتفاع پرز روده باشدجذب روده  تیظرفهمچنین افزایش و 
(2017., t aleAbdollahi .) جذب  های رودهدر سلول بدون اینکه هیدرولیز شوند از طریق جریان خون ،فعالستیز یدهایپپت
 و غدد  یمنیا ستمیساثرات فوق به مغز،  به های ارسال شدهاز طریق پیامو  اعمال نمودهدر سطح روده  راخود نقش تنظیمی  و

 Hou et al., 2017; Abdollahi et) داشته باشدبدن  عملکرد کلبر اثرات مثبتی  انتقال یافته که می تواند زیدرون ر

al., 2017.)  روزگی  42نتایج حاصل از بررسی سطوح متفاوت پپتیدهای استخراج شده از کازئین بر درصد اجزای لاشه در سن
ش درصد چربی محوطه شکمی  و گرم سبب کاهمیلی 1000و  800، 600( نشان داد استفاده از پپتید در سطوح 3)جدول 

گرم پپتید نسبت به تیمار شاهد و تیمار حاوی میلی 1000افزایش درصد قلب شد. همچنین درصد سنگدان در تیمار حاوی 
درصد روده، دئودنوم، ژژنوم و ایلئوم در تیمارهای حاوی پپتید .(P<05/0)بیوتیک افزایش معنی داری را نشان دادآنتی

با بررسی سطوح مختلف  et al (2017) Abdollahi(.. P<05/0بیوتیک کاهش یافت )و تیمار حاوی آنتینسبت به تیمار شاهد 
های گوشتی تاثیری بر وزن نسبی طحال، بورس فابریسیوس، پانکراس، کبد، سنگدان، چربی پپتیدهای حاصل از سویا در جوجه

توسعه و افزایش بر  فعال ستیز یدهایمثبت پپت راتیتأث ش،یآزما نیدر چندمحوطه بطنی، دئودنوم و ایلئوم مشاهده نکردند. 
. در مقابل گزارش شده است عملکرد لاشه (Bao et al., 2009; Liu et al., 2008) شده است گزارش هاروده جوجهوزن 
کتان قرار  هایتحت تاثیر پپتیدهای استخراج شده از دانه کبد، پانکراس، روده کوچک، قلب و طحال های گوشتی، درصدجوجه

رشد و  تیمحدود لیدل ممکن است به . نتایج فوق(Landy et al., 2021)نگرفت و همچنین وزن روده باریک کاهش یافت 
-کیوتیبی آنت دستگاه گوارش باشد. مشابه یهاکاهش عفونت جهیزا و در نتیماریب ریزا و غیماریب یهایباکتر کاهش جمعیت

. نتایج بررسی سطوح Bevins and Salzman., 2011)) هستند یکروبیاثرات ضد م یدارانیز فعال  ستیزی دهایها، پپت
 FRAP و  DPPHهای گوشتی با دو روش مختلف پپتیدهای زیست فعال کازئین بر خاصیت آنتی اکسیدانی گوشت سینه جوجه

گوشت  DPPHو  FRAPبود باعث به یگوشت یهاجوجه جیرهدر  دهایپپت نمودن مکملنشان داده شده است.  4در جدول 
به طور  یشده در طول مدت نگهدار ماریت یهادر تمام گروه FRAPو  DPPH .(P<05/0ی شد )گوشت هایجوجه نهیس

درصدDPPH (6/87  )و گوشت(  Fe+2گرم /کرومولیم 2/593) FRAPمقدار  نی. بالاترافزایش یافت (P<05/0داری )یمعن
گرم /کرومولیم 438صفر و کمترین مقدار )به ترتیب روز  گرم در کیلوگرم پپتید( ومیلی 1000تیمار هفت )تیمار حاوی  در 

2+Fe  )مشاهده شددرجه سانتیگراد  -18روز نگهداری در دمای  30تیمار یک )تیمار شاهد( پس از در درصد(  4/55و گوشت. 
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 روزگی 42 ی در سنگوشت یهاوزن بدن( جوجه %)ها اندامهای لاشه )% لاشه( و وزن ویژگیبر  تاثیر تیمارهای آزمایشی . 3جدول 
 T1 T2 T3 T4 T5 T6 T7     SEM1   P-value 

12/73 لاشه  35/73  3/74  59/76  15/80  38/80  30/84  29/2  15/0  

73/2 کبد  53/2  35/2  35/2  33/2  28/2  23/2  08/0  10/0  

0/68a 0/68a 0/67a 0/64ab 0/59bc 0/58bc 0/54c 01/0 قلب  0006/0  

13/0 طحال  13/0  15/0  16/0  16/0  17/0  17/0  006/0  12/0  

2/60a 2/47ab 2/32abc 2/28abc 2/01abc 1/92dc 1/66d 11/0 چربی محوطه بطنی  006/0  

1/15b 1/17b 1/22b 1/31ab 1/32ab 1/35ab 1/45a 04/0 سنگدان  04/0  

24/28 ران  73/28  79/29  58/30  62/30  82/31  92/30  70/0  35/0  

93/34 سینه  32/35  65/35  22/36  27/36  23/37  37/37  97/3  84/0  

5/51d 5/95cd 6/01cd 6/10cd 6/42bc 7/03b 7/86a 15/0 روده کوچک  0001/0>  

1/53a 1/40ab 1/39ab 1/38b 1/35b 1/29b 1/27b 03/0 دئودنوم  01/0  

3/92a 3/56b 3/51b 3/44bc 3/42bc 3/24bc 3/16c 07/0 ژژنوم  0005/0  

4/42a 3/93b 3/80b 3/77b 3/74b 3/65b 3/63b 07/0 ایلئوم  0005/0  

05/1 سکوم  04/1  04/1  01/1  1/00 98/0  94/0  03/0  80/0  

16/0 بورس فابریسیوس  17/0  18/0  18/0  18/0  21/0  21/0  01/0  32/0  

  1T ،2: تیمار شاهدT:  + 3 یلامایسین، آو بیوتیکگرم/کیلوگرم آنتیمیلی 200شاهدT : + 4گرم/کیلوگرم پپتید، میلی 200شاهدT + گرم/کیلوگرم میلی 400: شاهد
 گرم/کیلوگرم پپتید. میلی 1000: شاهد + 7T  گرم/کیلوگرم پپتید،میلی 800: شاهد + 6T گرم/کیلوگرم پپتید، میلی 600: شاهد + 5T پپتید، 

 (.P<05/0حروف غیرمشابه در هر ردیف بیانگر اختلاف معنی داری است )
 خطای استاندارد میانگین1    

 
 روز 30سلسیوس به مدت  -18های گوشتی نگهداری شده در دمای گوشت سینه جوجه DPPHو  FRAPهای آزمایشی بر تاثیر تیمار. 4جدول 

T7 T6 T5 T4 T3 T2 T1 نگهداری دوره  

 )روز(

 DPPH (%) 

 
  

87/6±0/05a 84/2±0/04bc 82/1±0/04fg 78/3±0/03k 74/5±0/05p 65/8±0/05q 56±0/05r صفر 

87/1±0/04ab 83/5±0/04de 80/3±0/04gi 77/2±0/05kl 74/1±0/05pq 65/3±0/07q 55/4±0/04r 30 
 

 FRAP (µmol/Fe2+·g meat)   

593/2±1a 581/5±1/5b 574/65±0/5cd 561±1ef 561±1ef 550±0/5f 441±1/5g صفر 

589/3±0/05ab 579±0/05bc 572±1c 562±1hi 562±/05hi0 544±1gk 438±1kl                                                                                                                                                                                                        30 

 1T ،2: تیمار شاهدT: 3 ، آویلامایسین بیوتیکگرم/کیلوگرم آنتیمیلی 200+  شاهدT + 4گرم/کیلوگرم پپتید، میلی 200: شاهدT + گرم/کیلوگرم میلی 400: شاهد
 گرم/کیلوگرم پپتید. میلی 1000: شاهد + 7T  گرم/کیلوگرم پپتید،میلی 800: شاهد + 6T گرم/کیلوگرم پپتید، میلی 600: شاهد + 5T پپتید، 

 .(.P<05/0یرمشابه در هر ردیف بیانگر اختلاف معنی داری است )حروف غ
     



 1402م، چهارایران، دورة پنجاه و چهارم، شمارة یدامعلوم  هینشر                                                                                                376

  

 

فعال  یدهایافزودن پپتها و افزایش ثبات اکسیداسیون گوشت با های آزاد تولید شده در ماهیچهغیر فعال شدن رادیکال
و  یثبات چرب فظح و یماندگار شیافزا ،هاچهیماه یدانیاکس یآنت یباعث بهبود محتوا یگوشت یهادر خوراک جوجه یستیز
در  ژنیفعال اکس یهاگونه از آسیب و غیرفعال نمودهآزاد را  یهاکالیراد ،فعال ستیز یدهایپپتشود. میگوشت  تیفیک
 یآنت محتوای دهنده نشان DPPHفعالیت مهارکنندگی بالاتر  (.Kim et al., 2001کند )یم یریجلوگ یکیولوژیب یهاستمیس

را  DPPH داریپا بیترک لیتشک یپروتون برا یاهدا لیاست که پتانس یگوشت یهابالاتر موجود در گوشت جوجه یدانیاکس
مشاهده شده  یهاافتهیها با افتهی نی(. اPrior et al., 2005) شودمیآزاد  یهاکالیراد رفتنباعث از بین جهیو در نت دارا بوده
در گوشت  DPPHحذف  لیپتانس نیهمچنو همکاران  Easssawy (2016) . دارد مطابقت( 2012) و همکاران Yasinتوسط 

 یگوشت یهاجوجه یهاچهیموجود در ماه هایدانیاکس یآنت .ندگزارش کردرا  نوایدانه ک شده باتغذیه یگوشت هایجوجه نهیس
 یبافت بینشان دهنده مهار آس زین یفلز تلایک بیشتر لی. پتانسشودمی( Fe+2آهن ) ونی( به Fe+3آهن ) ونی احیای سبب

فعال  ستیز هایدیبا پپت شدههیتغذ یگوشت یهادر گوشت جوجه FRAPبالاتر  ریمقاد .باشدمیدر بدن  ونیداسیاز اکس یناش
بدست  جیبا نتا یفعل یهاافتهی. باشدمی یگوشت یهاجوجه رهیمواد مورد استفاده در ج یدانیاکسیآنت تیداشتن ظرف لیدلبه

 ارتباطو همکاران  Amarowicz .(2005) ن،ی(. علاوه بر اBanerjee et al., 2012بود ) سهیقابل مقا یمطالعات قبل از آمده
 ونیداسیاکس یارهیزنج یهاآزاد و قطع واکنش یهاکالیراد را به علت حذف یدانیاکس یآنت تیو فعال FRAP نیب میمستق

قابل توجه  ریو تأث مشخص شده یگوشت جوجه های عضله پای FRAPاستات بر  دانه کتان و آلفا توکوفرول ری. تأثندذکر کرد
همچنین نشان  .گزارش شد( 2015و همکاران )  Parveenی توسط عیطب هایدانیاکس یآنت قیاز طر ییغذا جیره یساز یغن

موثر  یگوشت یهاجوجه نهیگوشت س یدانیاکسیآنت تیدر بهبود ظرف فعال در جیره ستیز یدهایپپتداده شد که استفاده از 
 (Fasseas et al., 2008).باشد می

 

 گیری کلینتیجه
شده از کازئین در جیره جوجه های گوشتی سبب بهبود با توجه به نتایج حاصل از این تحقیق، استفاده از پپتیدهای استخراج 

 کاهش درصد چربی محوطه شکمی، درصد روده و بهبود پایداری گوشت سینه شد.    ،عملکرد
 

REFERENCES 

Abdollahi, M. R., Zaefarian, F., Gu, Y., Xiao, W., Jia, J., & Ravindran, V. (2017). Influence of 

soybean bioactive peptides on growth performance, nutrient utilisation, digestive tract 

development and intestinal histology in broilers. Journal of Applied Animal Nutrition, 5.1-7.  

 Abdollahi, M. R., Zaefarian, F., Gu, Y., Xiao, W., Jia, J., & Ravindran, V. (2018). Influence of 

soybean bioactive peptides on performance, foot pad lesions and carcass characteristics in 

broilers. Journal of Applied Animal Nutrition, 6.  

Amarowicz, R., Troszynska, A., & Shahidi, F. (2005). Antioxidant activity of almond seed extract 

and its fractions. Journal of food lipids, 12(4), 344-358.  

AOAC, Official Methods of Analysis, 15th edn Association of Official Analytical Chemists, 

Washington DC, 1990. 

Banerjee, R., Verma, A. K., Das, A. K., Rajkumar, V., Shewalkar, A. A., & Narkhede, H. P. (2012). 

Antioxidant effects of broccoli powder extract in goat meat nuggets. Meat science, 91(2), 179-

184. 

 Bao, H., She, R., Liu, T., Zhang, Y., Peng, K. S., Luo, D., & Zhai, L. (2009). Effects of pig 

antibacterial peptides on growth performance and intestine mucosal immune of broiler 

chickens. Poultry science, 88(2), 291-297.  

Bevins, C. L., & Salzman, N. H. (2011). Paneth cells, antimicrobial peptides and maintenance of 

intestinal homeostasis. Nature Reviews Microbiology, 9(5), 356-368. 



 377   گران                      مختاری و دی / …لاشه هاییژگیبر عملکرد، و نیاستخراج شده از کازئ یدهایپپت ریتاث پژوهشی( -)علمی 

 

 

Botsoglou, N. A., Fletouris, D. J., Florou-Paneri, P., Christaki, E., & Spais, A. B. (2003). Inhibition 

of lipid oxidation in long-term frozen stored chicken meat by dietary oregano essential oil and 

α-tocopheryl acetate supplementation. Food research international, 36(3), 207-213. 

Chen, L., Chen, J., Ren, J., & Zhao, M. (2011). Modifications of soy protein isolates using combined 

extrusion pre-treatment and controlled enzymatic hydrolysis for improved emulsifying 

properties. Food Hydrocolloids, 25(5), 887-897. 

 Dahal, I. M., & Farran, M. T. (2011). Effect of dried medicinal crops on the performance and carcase 

flavour of broilers. International Journal of Poultry Science, 10(2), 152-156. 

Duncan, D.B. (1955). Multiple range and multiple F test. Biometrics, 11: 1-42.  

Easssawy, M. M. T., Abdel-Moneim, M. A., & El-Chaghaby, G. A. (2016). The use of quinoa seeds 

extract as a natural antioxidant in broilers’ diets and its effect on chickens’ performance and 

meat quality. Journal of Animal and Poultry Production, 7(5), 173-180.  

Frikha, M., Mirzaie, S., Irandoust, H., Mohiti-Asli, M., Chetrit, C., & Gonzalez Mateos, G. (2011). 

Growth response of broilers to lysine levels and hydrolyzed porcine digestive mucosa (Palbio) 

inclusion in diet from 1 to 21 d of age. 

Frikha, M., Mohiti-Asli, M., Chetrit, C., & Mateos, G. G. (2014). Hydrolyzed porcine mucosa in 

broiler diets: effects on growth performance, nutrient retention, and histomorphology of the 

small intestine. Poultry science, 93(2), 400-411.  

Fasseas, M. K., Mountzouris, K. C., Tarantilis, P. A., Polissiou, M., & Zervas, G. (2008). Antioxidant 

activity in meat treated with oregano and sage essential oils. Food chemistry, 106(3), 1188-

1194.  

Feng, J., Liu, X., Xu, Z. R., Wang, Y. Z., & Liu, J. X. (2007). Effects of fermented soybean meal on 

digestive enzyme activities and intestinal morphology in broilers. Poultry science, 86(6), 1149-

1154.  

Gardner, M. L., & Wood, D. (1989). Transport of peptides across the gastrointestinal 

tract. Biochemical Society Transactions, 17(5), 934-937  

Heydarian, M. T., Jebelli Javan, A., & Jokar, M. (2015). Antimicrobial and antioxidant effects of 

rosemary extract on quality and shelf life of raw chicken during refrigerated storage. Research 

and Innovation in Food Science and Technology, 4(2), 131-142.  

Hou, Y., Wu, Z., Dai, Z., Wang, G., & Wu, G. (2017). Protein hydrolysates in animal nutrition: 

Industrial production, bioactive peptides, and functional significance. Journal of Animal 

Science and Biotechnology, 8(1), 1-13.  
Hwang, K. E., Choi, Y. S., Choi, S. M., Kim, H. W., Choi, J. H., Lee, M. A., & Kim, C. J. (2013). 

Antioxidant action of ganghwayakssuk (Artemisia princeps Pamp.) in combination with 

ascorbic acid to increase the shelf life in raw and deep fried chicken nuggets. Meat 

Science, 95(3), 593-602.  

Karimzadeh, S., Rezaei, M., & Teimouri Yansari, A. T. (2016). Effects of canola bioactive peptides 

on performance, digestive enzyme activities, nutrient digestibility, intestinal morphology and 

gut microflora in broiler chickens. Poultry Science Journal, 4(1), 27-36. 

Kim, S. K., Kim, Y. T., Byun, H. G., Nam, K. S., Joo, D. S., & Shahidi, F. (2001). Isolation and 

characterization of antioxidative peptides from gelatin hydrolysate of Alaska pollack 

skin. Journal of agricultural and food chemistry, 49(4), 1984-1989.  

Landy, N., Kheiri, F., & Faghani, M. (2021). Effects of periodical application of bioactive peptides 

derived from cottonseed on performance, immunity and total antioxidant activity of serum and 

intestinal development of broilers. Animal Nutrition, 7(1), 134-141.  

Liu, T., She, R., Wang, K., Bao, H., Zhang, Y., Luo, D., & Peng, K. (2008). Effects of rabbit sacculus 

rotundus antimicrobial peptides on the intestinal mucosal immunity in chickens. Poultry 

science, 87(2), 250-254.  

McCalla, J., Waugh, T., & Lohry, E. (2008). Protein hydrolysates/peptides in animal 

nutrition. Protein hydrolysates in biotechnology, 179-190.  

Mateos, G. G., Mohiti-Asli, M., Borda, E., Mirzaie, S., & Frikha, M. (2014). Effect of inclusion of 



 1402م، چهارایران، دورة پنجاه و چهارم، شمارة یدامعلوم  هینشر                                                                                                378

  

 

porcine mucosa hydrolysate in diets varying in lysine content on growth performance and ileal 

histomorphology of broilers. Animal Feed Science and Technology, 187, 53-60.  

Oyaizu, M. (1986). Studies on products of browning reaction: Antioxidative activities of products of 

browning reaction prepared from glucosamine. Jpn J Nutr, 44:307-315.   

Parveen, R., Khan, M. I., Anjum, F. M., & Sheikh, M. A. (2015). Antioxidant potential and storage 

stability of broiler leg meat fed on extruded flaxseed and α-tocopherol acetate. Pak J Life Soc 

Sci, 13, 170-176. 

Prior, R. L., Wu, X., & Schaich, K. (2005). Standardized methods for the determination of 

antioxidant capacity and phenolics in foods and dietary supplements. Journal of agricultural 

and food chemistry, 53(10), 4290-4302.  

SAS (Statistical Analysis System), (2004). SAS/STAT user’s guide: statistics. Version 9.2. Ed. SAS 

institute. Inc Cary, Nc. USA. 
Shahidi, F., & Zhong, Y. (2015). Measurement of antioxidant activity. Journal of functional 

foods, 18, 757-781. Wang, Y., Li, J., Dai, X., Wang, Z., Ni, X., Zeng, D. & Pan, K. (2022). 

Effects of antimicrobial peptides Gal-13 on the growth performance, intestinal microbiota, 

digestive enzyme activities, intestinal morphology, antioxidative activities, and immunity of 

broilers. Probiotics and Antimicrobial Proteins, 1-12.  

Wang, Y., Li, J., Dai, X., Wang, Z., Ni, X., Zeng, D., & Pan, K. (2022). Effects of Antimicrobial 

Peptides Gal-13 on the Growth Performance, Intestinal Microbiota, Digestive Enzyme 

Activities, Intestinal Morphology, Antioxidative Activities, and Immunity of 

Broilers. Probiotics and Antimicrobial Proteins, 1-12. 

Yasin, M., Asghar, A., Anjum, F. M., Butt, M. S., Khan, M. I., Arshad, M. S. & Shibamoto, T. 

(2012). Oxidative stability enhancement of broiler bird meats with α-lipoic acid and α-

tocopherol acetate supplemented feed. Food Chemistry, 131(3), 768-773.  


